Torta all’ Amaretto

Preparazione Donaty 63

Un altro dolce di preparazione veloce, 20 minuti circa, una confezione di
pasta sfoglia gia pronta all’uso reperibile in tutti i supermercati ,crema
della cammeo, amaretti e amaretto...... e il dolce e pronto.

Servire freddo
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Ingredienti

1 confezione pronta di pasta sfoglia.
1 busta di crema cammeo

250 gr di latte

1 bicchiere di liquore amaretto

150 gr di biscotti amaretti.

200 gr di panna montata.

Preparazione
Disporre il primo foglio di pasta sfoglia su un piatto di portata,
bagnare con il liquore all’ amaretto,

dopo aver montata la crema in busta con il latte, farne uno strato sulla
pasta sfoglia, sbriciolare i biscotti amaretti sulla crema. Proseguire cosi
fino all’ ultimo strato.

Coprire con la panna montata a neve e coprire con gli amaretti.
Prima di servire far riposare il dolce in frigo per almeno 6 ore.

Buona degustazione..... Donaty
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