fm[démw el vetro

di Laura Sartori

D’estate il caldo opprimente delle case ci spinge in giardino, la pigrizia
ci porta ad usare i piatti di plastica, il desiderio di relax ci fa chiamare
gli amici per un buffet all’aperto: ecco allora che I'estate diventa la
stagione dei brunch, dei tramezzini e delle insalate di riso, delle
salamelle che si grigliano sul barbecue, dei piatti di carta, delle sedie
sull’erba e della fresca ombra dei gazebo. Per dare un tocco di classe
ad un semplice e informale buffet estivo, puo essere talvolta sufficiente
puntare ’attenzione su un singolo dettaglio: in questo caso i piatti da
portata.



OCCORRENTE:

-piatto da portata in vetro;

-incisore e punte diamantate intercambiabili di forma diversa;
-bozzetto con il motivo da incidere e pennarello nero;

-alcool e cotone idrofilo;

-occhiali protettivi.

REALIZZAZIONE:

1) Pulite bene il piatto da portata con I’alcool e asciugatelo.



2) Sistemate sotto il vetro il bozzetto cartaceo e con il pennarello
riportatene il motivo sulla superficie interna del piatto.

3) Seguite le tracce nere con la punta acuminata dell’incisore, facendo

attenzione a non far confluire in un unico segno tratti si vicini ma che,
a lavoro ultimato, devono rimanere distinti.

4) Un soggetto di questo tipo, molto elaborato e ricco di particolari
(bacche, petali e soprattutto foglie seghettate), richiede diverso tempo e
molta concentrazione: la fretta € nemica di una bella incisione.



5) A contorno ultimato, gia si intravede la decorazione del piatto
prendere forma.

6) Sciacquate bene il piatto cosi da eliminare la polvere di vetro e
riempite pian piano il tracciato utilizzando punte diverse a seconda



dell’elemento da riempire: punte cilindriche, sferiche, coniche, ogivali
ecc. incidono il vetro in maniera diversa e vanno quindi scelte con
cura.

7) A incisione terminata lavate il piatto con del comune detersivo per
stoviglie e asciugatelo con un panno morbido.

FINE DEL LAVORO:

Provateci e vedrete che anche gli irriducibili dei piatti di carta si
convertiranno!
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